
INDIA IMPERIAL PORTER

Cervezas Artesanales de Cantabria S.L. · Barrio La Vega 51 · 39722, Liérganes. Cantabria

dougalls.es

EN CATÁLOGO DESDE: 2022.
PREMIOS: Medalla de Plata (Barcelona Beer Challenge 2024), Medalla de 
Bronce (Untappd Community Awards 2024), Medalla de Plata (Barcelona Beer 
Challenge 2023).
DESCRIPCIÓN: Para la elaboración de esta cerveza negra hemos utilizado 8 tipos 
de maltas diferentes, entre las que destacamos el uso de Crystal y Chocolate, 
provenientes de Inglaterra, para bajar la astringencia típica de las cervezas 
negras. Las adiciones de lúpulo han sido como en nuestras cervezas más 
lupuladas, por lo que finalmente conseguimos aromas herbáceos, florales y 
resinosos acompañados de notas de cacao, chocolate y regaliz. Una cerveza 
muy equilibrada con un final seco, sedoso y fácil.
INGREDIENTES: Agua, malta de CEBADA (Maris Otter, Extra Pale, Cara Gold, 
Crystal 150, Crystal 400, Chocolate, Caramalt, Light Munich), lúpulo (Chinook, 
Simcoe, Citra, Ekuanot), copos de AVENA y levadura (Ale).
CONSERVACIÓN: En lugar fresco, seco y protegido de la luz.
CONSUMO PREFERENTE: Hasta 5 años desde la fecha de envasado.
CONTENIDO EN ALCOHOL: 8 % vol.  ·  DENSIDAD INICIAL: 17,30 ºP.
AMARGOR: 55 IBUs. · COLOR: 100 EBC. · ENERGÍA: 292 kJ / 70 kcal × 100 ml.
TEMPERATURA DE CONSUMO RECOMENDADA: 8 - 12 °C.
DISPONIBILIDAD: Producción limitada.

AMARGOR
LUPULADO

MALTOSIDAD

India Imperial Porter

33 cl 30 L20 L


